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БРАКЕРАЖ КОМИССИЯСЫ ТУРАЛЫ Е

1. ЖалЙы ережелер
1.1. Бракераж комиссиrIсы тэрбиеленушiлердiц тамактану сапасы меЕ
щауiпсiздiгiн iшкi бащылау максатында мектепке дейiнгi цйым басшысыныц
бцйрыrымеЕ цдрыJIады.
1.2. Комиссия сз хqмысында Щазацстан Ресгrубликасыныц санитаршIлыц-
эпидемиологиrшык с€лJIаматтъuIыrq, бiлiм б"ру, тамац енiмдерiнiц кауirrсiздiгi
с€Lпасындагы колданыстагы зацн€tl\dа талаптарын, сондай-ак уйьпrлныц
жергiлiктi актiлерiн басшылыкка апады.
1.3. Комиссияныц к+рамы, торагасы жэне окiлеттiк мерзiмi басшынъщ
б$рыгымен бекiтiледi.
2. Максаты мен мiндеrтерi
2.1. Комиссияныц мащсаты - торбиелеrгушiлерге сапасыз немесе белгiленген
тапаптарга сэйкес келмейтiн тамак онiмдерiнiц берilryiне жол бермеу.
2.2. Нетiзгi мiндеттерi: дайын тагамдардыц сапасын багалау; келiп TyceTiH
азыц-тулiктi бацылау; сащтау мерзiмдерi мен шарттарыныц сацтаJIуын
баIрlлау; дайындау технологиrIсын, тагам шIыгымын жэне порциялауды
бащылау; ас блогыныц санитЕ)иrIлык жагдайын жэне белгiленген
Iqэкаттаманыц lкургiзilryiн бацыпау.
3. Комиссияныц функциялары
3.1. {айын тагамдарды балаларга берудi бастамас бурын органолептик€rпык
баrа-пау жургiзу.
3.2. Тагамдардыц сыртцы TypiH, TyciH, иiсiн, дамiн, консистенциJIсын жэне
дайындыц дэрежеоiн багаlrау.
3.3. Нацты тамацтаЕу рационыньщ бекiтiлген мэзiрге сэйкестiгiн жане тагам
шыгымыныц шдрыстыгын тексеру.
3.4. Азыц-ryлiктiц сЕlлынрIЕ жэне дайындау технологIФtсыныц сацтаJryын
iрiктеп бацылау.
З.5. Тамак енiмдерiнiц жарамдылык мерзiмдерiн, сацтау шарттарын, тауарлыц
кершiлестiгiн жэне тацбаланрlн бацъшау.
3.6. Щолданыстагы тЕLIIаптарга сэйкес тэулiктiк сынамалардыц zrпыЕуы мен
сакталуын бацылау
3.7. Бацылау нýтижелерiн журнагцар мен актiлерге TipKey.
4. Комиссияныц кyщыктары
4.|. Келiп ryceTiH Евык-тyлiктiц сапасы мен цауiпсiздiгiн растайтын
Iqи(аттарды т€rпап ету.
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4.2. Сапасыздыц белгiлерi немесе технологияныц бузыrryы аныкт.IJIган
жагдайда басшы/жауапты тyлrа шешiм щабылдаганга дейiн тагамды беруге
жол бермеу"
4.3. АныцтtIlrгак брушылыцтарды жою жэне тамащтануды Sымдастыруды
жетiлдiру жонiнде басшыга yсыныстар енгiзу.
5. Жауапкершiлiк
5.1. Комиосия мушелерi ездерiнiц лау€вымдыщ мiндеттерi шегiнде
бащылаудыц объективтiлiгiне жане аныктаJIган брушылыцтар тур€Lлы

басшыны уацтылы хабарлар етуге жауапты болады.
5.2. Ас блогыныц жауапты цызметкерлерi комисспяга бацылау жlргiзуге
мумкiндiк беруге жене ка.жетгi кркаттаманы yсынуга мiндеттi.
б. Жумыеты уйымдастыру
б.1. ,Щайын онiмнiц бракеражы кyн сайын тагам тэрбиеленушiлерге берiлгенге
дейiн жургiзiледi.
6.2. Щосымша тексерулер жоспар бойынша жэне цажеттiлiгiне карай
жргiзiледi.
6.3. Комиссия жцмысыныц корытындылары мерзiмдi тyрде тЕLпдаЕады;
а}Iыкталган брушылыктар бойынша ryзеry iс-шара.шары белгiленедi.

ПОЛОЖЕНИВ О БРАКЕРАЖНОЙ КОМИССИИ

1. Общпе положения
1.1. Бракеражная комиссия создается прик€вом рукOводитеJIя дошколъной
организации дJuI внутреннего KoHTpoJuI качества и безопасности питаниrI
воспитанников.
1.2. В своей работе комиссиrI руководствуется действующими требованиями
законодатеJIъства Ресгryблики Казахстан в сфере санитарно-
эпидемиологического благопоrq.чия, абразоьания, безопасности пищевой
продукции, а также лок€tпъными актами организации.
1.3. Состав комиссии, председатель и срок полномочий уrверждаются
прик€lзом руководитеJUI.

2. Щель и задачи
2.|. L{ель комиссии предупреждение выдачи восI]итанникам
недоброкачественной или не соответствуюrцей установленным требованиям
пищевой продукции.
2.2. Основные задачи: оценка качества готовых блюд; кOнтролъ поступающих
продуктов; соблюдение сроков и условий хранения; контролъ технологии
приготовления, выхода и порционирования; контроль санитарного состояния
пищеблока и ведения установленной документации.

3. Функции комиссии
З.1. Проводить органолептическую оценку готовых блюд до нач€Lла их выдачи
детям.



З.2. Оцениватъ tsнешний вид, цвет, запах, вкус, консистенцию и степень
готовности блюд.
3.З. Проверятъ соответствие фактического рациона утвержденному меню и
правильность выхода блюд.
З.4. Выборочно контролирOвать закладку продуктов и соблюдение технологии
приготовления.
3.5. Контролировать сроки годности' условия хранения, товарное соседство и
маркировку rтищевой продукции.
3.6. Контролировать отбор и хранение суточных проб в сOответствии с

действlтощими требован иями.
3.7. Фиксировать результаты контроля в журнапах и актах.

4. Права комиссии
4.|. Требовать документы, подтверждающие качество и
поступа}ощих продуктов.
4.2. Не допускать выдачу блюда при выявлении

безопасностъ

недоброкачественности или нарушения технологии до
руководителя/ответственного лица.
4.З. Вносить руководителю предложения по устранению выявленных
нарушений и совершенствованию организации питания.

5. Ответственность
5.1. Члены комиссии несут ответственность в пределах своих должностных
обязанностей за объективность контроля и своевременное информирсвание

руководителя о выявленных нарушениях.
5.2. Ответственные работники пищеблока обязаны обеспечить комиссии
возможность проведения контроля и предоставить необходимую
документацию.

6. Организация работы
6.1. Бракераж готовой продукции проводится ежедневно до выдачи пищи
воспитанникам.
б.2. ЩопоJIнителъные проверки проводятся по плану и при необходимости.
6.3. Итоги работьi комиссии анализируются периодически; по выявленным
нарушениям определяются корректирую tцие м ер оприятия.
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